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EPICURE
MENU VEGETARIEN

ARTICHAUT POIVRADE
chips d’artichauts, éclats de noisettes et ail rose de Lautrec.

79€

POIREAUX
cuits entier au grill, mimosa d’ceufs,
vinaigrette aux brisures de truffes noires
95 €

LEGUMES ET FLEURS DE PRINTEMPS
petit pois, fenouil et concombre, riz soufflé au tandoori

jus de poivron jaune pimenté, huile de menthe.
65 €

CHOU FLEUR
en purée, a la vanille Bourbon,

et sommités croustillantes.
82 €

MORILLES ET ASPERGES VERTES
cuites en pot de terre, crumble de parmesan,

tapenade aux morilles, léger sabayon au vin jaune.
125 €

FROMAGES AFFINES DE NOTRE CAVE
390¢€

CITRON DE MENTON
pressé en jus et limonade cuit a l'azote,
au saveurs de poire et thym citron.
39€

CHOCOLAT D’ORIGINE EQUATEUR
sablé au chocolat, praliné au grué de cacao,

espuma de chocolat chaud, glace a la chicorée.

46 €
440€ (hors boissons)

Cette carte ne présente qu'une sélection de plats adaptés a un régime végétarien.
N’hésitez pas a nous indiquer toute autre allergie, intolérance ou restriction alimentaire.



